
6月
2 0 2 6

桶谷通信
OKETANI Communication

いつもお世話になります！桶谷通信　第52刊が無事発行となりました！
お酒のことだけではなく、色々な情報を載せていますので
気軽にお読み頂ければうれしいです！！
さて、第52刊の表紙は…
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うれしいことがありました！
2026年入社の新しい営業メンバーご紹介！

2026年1～5月に、たくさんのメンバーが
新しく仲間となりました！

神田 剣(2026年2月入社)
齊藤 仁(2026年3月入社)
石田 将臣(2026年3月入社)
中村 玲奈(2026年4月入社)
筒井 千尋(2026年4月入社)
宇澤 幸宏(2026年5月入社)

1日でも早くお客様のお役に立てるように
日々頑張っていますので、よろしくお願い
いたします！

お酒で
元気だ
日　本
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キリンのクラフトビールサーバー

タップ・マルシェで
今すぐ START!!

クラフトビール始めませんか︖
D e l i c i o u s  C r a f t  B e e r s  a v a i l a b l e !



「 選ぶ楽しさ 」 を演出する 、利益U Pを目指せる 、多様な販売方法をご提案

ビール好きのコアなお客様からの
支持とリピート率が高く感じる。
次回入荷の告知POP見て、 ご
利用日以降の来店動機にして

くれてる
（業態︓串かつ/おでん）

何より496にハマっている。
お客様よりも自分がファン

になってます
（業態︓バー）

思った以上に売れており、
良い意味で裏切られました︕
（業態︓ねぎ焼き）

様 々 な 業 態 か ら う れ し い 声 が ︕ タ ッ プ ・ マ ル シ ェ の 輪 が 広 が っ て い ま す

mm680mm230

mm700

什器を置くスペースのみの確保でＯＫ
ビールの樽を下に置くスペースは不要です

ビールホースが短いので楽
毎日の水通し洗浄が不要です

容量

3 L

直径
125mm

高さ
338
mm

重さ
約3kg mm629 mm518

mm356 mm740
364mm

309mm

310mm

180mm
● 外形寸法
 幅356×奥行740×高さ629
● 足の寸法
 幅309×奥行364
● 重量 35kg （サーバーのみ）
 PETボトル装着時47.6kg (※4本)

● 外形寸法
 幅230×奥行680×高さ700
● 足の寸法
 幅180×奥行310
● 重量 23kg （サーバーのみ）
 PETボトル装着時29.3kg (※2本)

新開発!
専用ディスペンサー

メリット
１

メリット
2

想像を遥かに超える杯数が出て
ビックリ、4タップなら商品を固定
しながら他タップでバリエーション
を増やすことが出来るため、何よ
り楽しい、食事に合わせたフード
ペアリングの提案が出来ることも

嬉しい。
（業態︓バル）

こだわりクラフトビールを売り
文句に推奨すると、珍しがっ
て飲んでくれるので 利益貢
献アイテムとしてはめちゃく
ちゃありがたい 次回出店す
る際もクラフトは推していく。
（業態︓ホルモン）



きめ細やかなふわとろの泡と、口に広がる麦の
うまみ。豊潤なのに、綺麗な後味。

特徴Alc.

柔らかな甘味と上質な苦味を引き出し、
味のふくよかさと飲みやすさを兼ね備える。

やわらかに引き立つ、ゆずと山椒。
個性的な香りと繊細さが魅力の味わい。

ラズベリーが奏でるハーモニー。爽やかな飲み
口と、華やかなルビー色が特長。

小麦麦芽を使用することで実現した、きめ細やかな
ふわとろの泡、まろやかな口当たり。

あざやかで華やかなカスケードホップの香り。
飲み終わりまで続く余韻。

ホップの苦みが非常に弱く、小麦のやわらかな
味わいと甘酸っぱいフレーバーが特徴的。

味の特徴はまさにホップの苦味と深いコク。
強烈な苦さの中にモルトの風味がしっかり。

爽やかな飲み口と華やかなホップの
香りやカラメル麦芽の余韻が楽しめる。

ハーブによる爽やかな香り、小麦麦芽に
よるほのかな酸味と柔らかな味わいが特徴。

ほどよい苦味と果実のフルーティーな香りが
絶妙にマッチした味わい。

日本産の柚子をふんだんに使用した、繊細で奥深い
シトラスの香りのフレーバードラガー。

鮮烈なアメリカンホップの香りと、豊かな
フレーバー、そして、切れのいい後口。

ゆずとコリアンダーの香りを少しだけのせた、
やわらかな口当たりと優しい酸味が爽やかなビール。

フルーティかつドライで、シャープな口当たり。
苦味も少なく飲みやすい。

フルーティなエステル香と柑橘系のアロマホップに
よる複雑で重厚な香り、苦味も飲みごたえもしっかり。

宮崎県原産の日向夏(ひゅうがなつ)を使用。ほどよい
酸味と爽やかな香りがホップの香りと絶妙にマッチ。

麦芽と赤味噌の旨みを融合した深いコクと
飲み口を持つ、個性的な一品。

6.0

5.0

5.0

5.5

5.5

5.0
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エールタイプで、広がる豊かな柑橘系の香りと、
余韻に残るシャープな苦味が印象的。4.5

苦味だけを強調させず、華やかな香りにも
こだわり、苦味とコクが絶妙なバランス。6.0

5.5 トロピカルフルーツのような
香りとIPAらしいしっかりした苦味。

6.5 トロピカルフルーツ、パイナップル、マンゴーの
ような香りと心地よい苦味が特徴です。

遠野産ホップIBUKIを一部使用。麦芽の旨味とコク、
ホップの香りのバランスが取れたレッドエール。5.0

独特のバナナのような香りと小麦のまろやかさを
楽しめながら重すぎず軽すぎないスムースな飲み口。6.0

5.5 バナナのようなフルーティな香りと、小麦麦芽が
生み出すまろやかな味わいが特徴です。

希少な日本産ホップを一部使用した、爽やかな
柑橘のような香り。6.0

タイプ商品名ブルワリー

スプリングバレー
ブルワリー

ヤッホー
ブルーイング

ブルックリン
ブルワリー

常陸野
ネストビール

伊勢角屋麦酒

ファーイースト

宮崎
ひでじビール

IPL

盛田
金しゃちビール

IPA

IPA

ブラック
ラガー

ジャパニーズ
ホワイト

フルーツ
ビールタイプ

ペールエール

ベルジャン
ホワイトエール

アンバー
ラガー

ベルジャン
ホワイトエール

フレーバード
ラガー

ペールエール

ベルジャン
ホワイト

ウィート
セゾン

ベルジャン
IPA

フルーツタイプ
ビール

フリースタイル
ダークラガー

石川酒造 セッション
エール

DHCビール エクストラ
スペシャルビター

ゴールデン
IPA

セゾン

レッドエールいわて蔵ビール

ヘーフェ
ヴァイツェン

山口地ビール

銀河高原ビール

豊潤ラガー 496 ヨンキューロク

アフターダーク
Afterdark

デイドリーム
Daydream

ジャズベリー
JAZZBERRY

シルクエール <白>
Silk Ale

よなよなエール
YONAYONA ALE

水曜日のネコ
SUIYOBI NO NEKO

インドの青鬼
AOONI

ブルックリンラガー
Brooklyn Lager

常陸野ネスト ホワイトエール
Hitachino Nest White Ale

常陸野ネスト だいだいエール
Hitachino Nest Dai Dai Ale

常陸野ネスト ゆずラガー
Hitachino Nest Yuzu Lager

伊勢角屋麦酒 ペールエール
Pale Ale

伊勢角屋麦酒 ヒメホワイト
Hime White

Far Yeast White
FAR YEAST  WHITE

九州CRAFT日向夏
KyushuCraft HYUGANATSU

名古屋赤味噌ラガー
KINSHACHI NAGOYA AKAMISO LAGER

Far Yeast IPA
FAR YEAST IPA

TOKYO BLUES セッションエール
TOKYO BLUES Session Ale

DHC プレミアムリッチエール
DHC Premium RICH ALE

ブルックリンディフェンダーIPA
Brooklyn Defender IPA

パルプアートヘイジーIPA
Brooklyn Pulp art Hazy IPA

いわて蔵ビール みちのくレッドエール
Iwate Kura Beer Michinoku Red Ale

瀬戸内ヴァイツェン
SETOUCHI  WEIZEN

銀河高原ビール小麦のビール
GINGA-KOGEN BEER KOMUGI no Beer

ヘーフェ
ヴァイツェン

ペールエールJAPAN ALE <香>
JAPAN ALE

※2026年1月～4月 近畿圏売上実績より

価格(税抜)
( )

¥905

¥905

¥905

¥905

¥905

¥905

¥945

¥945

¥874

¥905

¥905

¥905

¥940

¥940

¥940

¥1,143

¥940

¥1041 

¥970

¥1014 

¥910 

¥967

¥929

¥905

豊潤ラガー 496

Tap Marché Tap Marché Tap Marché

スプリングバレーブルワリー

6.0

全 国 か ら 有 力 ブ ル ワ リ ー が 集 結 夢 の 共 演 を 実 現 で き る の は タ ッ プ ・ マ ル シ ェ な ら で は ! !

JAPAN ALE ＜香＞

ウィート
エール

¥1,143

¥980

4.5 清酒酵母を使用。酵母のにごりを残した、
コクが有り味わい深いビール。小西酒造

ジャパン
スペシャルティ

エール
¥965幕末ビール幸民麦酒・ジャパンスペシャルティエール

KOUMIN BAKUSHU Japan Specialty Ale

スプリングバレーブルワリー

シルクエール <白>
Silk Ale

スプリングバレーブルワリー

Tap Marché

常陸野ネスト ゆずラガー
常陸野ネストビール

※ラインナップおよび価格等は、2026年4月末現在のものです。



液種と数量を選ぶだけの
簡単注文︕

フードペアリング
貴店のフードと
相性が良いビールの
選択をサポート︕

充実した
ECサイトによる
販売サポートご注文は専用WEBサイト

〈ECサイト〉からラクラク発注︕

パソコン
スマホどちらでも
OK

①専用ECサイトご登録
必要なのは
メールアドレスだけ︕

都度20種類以上から
お好きなアイテムをご発注頂けます

●ご発注は、毎日28:00締め
●最短で翌々日にお届け

※ご発注は2セットから。
（1セットは同じ銘柄2本入り）

●カスバリア機能搭載
●常温配送
●ご使用前は要予冷
(約15時間）
●ワンウェイペット
●開栓後は1週間
ほどでご販売ください

②商品の選定・ご発注

●ご発注は専用ECサイトから
●配送はキリンビールより宅配便
●代金は酒販店様へのお支払いとなります。

原価計算もラクラク︕
販売価格検討ツール

メニューや飲み比べシートをWeb上で作成︕
ロゴや背景、素材も充実︕
コンビニプリントもできます。

グラス販売サイト(外部)など
各種ご用意しています︕

・「タップ・マルシェでクラフトビールを楽しめるお店」マップで
お店をご紹介︕
それぞれのお店で飲める銘柄も掲載︕
・商品やブルワリーのご紹介
・SNS投稿を掲載

京都、錦市場からほど近い、築約100年の町屋をリノベーション。
最先端のクラフトビールを生み出す醸造所を併設した、
“和クラフト”料理が楽しめるブルワリーレストランです。

https://www.springvalleybrewery.jp/

※土曜ご発注分は火曜お届け。
※年末年始・祝祭日は別途ご連絡となります。

高さ
338mm

直径
125mm

https://www.tapmarche.jp

デジタル資料請求、お問合せもこちらから可能です。
ぜひお気軽にご利用ください。

住所 京都府京都市中京区富小路通錦小路上る高宮町587-2
TEL 075-231-4960
営業時間  月曜～金曜 11:30～23:00（L.O.22:00）

土曜 11:00～23:00（L.O.22:00）
日曜 11:00～22:00（L.O.21:00）

※定休日︓毎月第2月曜日（祝日の月曜日は営業 ※翌日休業）





対象商品

アサヒ ニッカフロンティア48° 500ml

2026年桶谷イチオシ！
新規お取り扱いの応援させていただきます！

詳しくは担当営業まで！

参考希望小売価格￥2,000

アサヒ ニッカフロンティア
アルコール度数を48％に仕上げた本格派

「新しい境地へ。力強く、スモーキー。」

ニッカフロンティアをじっくり味わうなら、

変化を愉しむ「フロートハイボール」

力強いモルトの香りと、爽快な飲み口。
食事にも合う、新定番ハイボール。
今、飛ぶように売れてます！

注文されるハイボール作りませんか？”プラス１００円でも頼まれるハイボール

フロートハイボー
ルで

キーモルト余市が
香る！















株式会社桶谷

■奈良営業本部 奈良県奈良市東九条町 418-1　TEL.0742-50-3939/FAX.0742-50-3377

■大阪営業本部 奈良県奈良市東九条町 418-1　TEL.0742-50-3939/FAX.0742-50-3377

■ 京 都 支 店 京都府京都市南区東九条中御霊町53-4 ジョンソンビル6F　TEL.075-693-8150/FAX.0742-50-3377
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炭炭

ゆめのすみ①

丸七輪に炭を敷き詰めやすくする為に
様々なサイズにカットしたおが炭が
入っています。

ゆめのすみ②

均一サイズにカットしたおが炭。
１日あたりの売上が安定して高い、
曜日の売上格差がない店舗やお客様の
滞在時間が長いお店に最適です。

用途に合せて２タイプ
ご用意いたしました！

1,650円/1箱（10kg）
（税別）

炭炭

309268商品CD

309269商品CD 1,850円/1箱（10kg）
（税別）



私たちがオススメします!!
We recommend it!!

ゆめのすみ①

丸七輪に炭を敷き詰めやすくする為に
様々なサイズにカットしたおが炭が
入っています。

（税別）1,650円/1箱（10kg）
（税別）1,850円/1箱（10kg）309268商品CD

ゆめのすみ②

均一サイズにカットしたおが炭。
１日あたりの売上が安定して高い、
曜日の売上格差がない店舗やお客様の
滞在時間が長いお店に最適です。

309269商品CD個 個

【ゆめのすみ】は、火力が強く、燃焼時間が長いので火持ちがよく、
素材そのものの風味を生かすとてもパフォーマンスに優れた炭です！

飲食店オーナーK様
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現金 ・ 掛売

受付日 担当者

こだわりの品質を現地で確認してきました！
インドネシア日本 日本から5600 ㎞離れた、世界のなかでもおが炭の品質

が高いとされる【インドネシア•スラバヤ】で最大の炭工場。

約1,000の炭窯がある広大な敷地のなかでほとんどが手

作業でつくられています！パワフル営

業マン石橋が、おが炭になる前の

チップの状態から焼き上げた炭を取

り出し梱包、大きなトラックに積み

込み日本に出発するところまでを見

届けてきました！

現地スラバヤのスタッフの皆さんが1つ1つ心を込めて丁寧に
作られた炭です。大切に販売したいと思います！

販売リーダー担当 I

いつものお酒と一緒に1個からご注文可能！
1個から届くので置き場所にも困りません！

ご注文書

※場合によってはお取引できない場合がございますのその際はご了承ください。詳しくは担当営業までお尋ねください。 







樽酒へのこだわり―Our Commitment to Taru Sake―

靴下の町として有名な奈良県北葛城郡広陵町

の住宅街の中に今回訪問した長龍酒造広陵蔵

がある。1963年に八尾で創業し、1979年より

広陵町にて酒造りを開始。

樽酒と熟成酒を2本の柱とし、一方で若い社員

の力を発揮するための新商品の開発にも注力し

ている酒蔵だ。

長龍酒造 ―Choryo Shuzo Co., Ltd.―

看板商品の一つ【吉野杉の樽酒】は創業当初よ
り構想があり、創業翌年に発売。吉野杉へのこだ
わりと希少な甲付を出来るだけ多く使用すること
が長龍酒造の樽酒の味わいに出ており最大の
特徴といえる。
この樽へのこだわりが風味と味わいのバランスを
整え、飲みやすく、つい杯を重ねてしまう【吉野杉
の樽酒】の味わいに繋がっているようだ。
※ちなみに使用後の樽の一部は、箸などへ加工して再利

用もされているとのこと。

私たちの酒造りの心は昇道無窮極。旨い酒を造りたいと

いう気持ちは無限である。お客様から長く愛され続ける

ために喜びと感動を創造しつづけます。

※掲載画像・文言は一部長龍酒造HPより引用。
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酒造りを始めるに際して、たどり着いたのが

岡山県で栽培される米で、栽培が難しいものの、

旨味と酸味のバランスが良く、熟成にも向いた

【雄町】。この雄町を使用した酒を熟成させた

【ふた穂 雄町特別純米酒 ビンテージシリーズ】

がもう一つの看板商品となっている。

2本の柱として樽酒と熟成酒を掲げている長龍酒造だが集大成

ともいえる商品が【吉野杉の樽酒　雄町山廃 純米酒】。雄町を

使用した原酒を3年以上貯蔵した熟成酒で吉野杉の「甲付」

部位でつくった樽の1回目を使用して造ったこだわりの1本。

このお酒には長龍酒造が培ってきた技術と理念が込められており

蔵元の味わいの真骨頂を味わえる酒といえるだろう。

2022年3月、広陵蔵西隣にオープンした「長龍ブリューパーク」は、

長龍酒造の魅力を存分に楽しめる公園型施設。クラフトビールや日本酒

の飲み比べ、限定酒、酒粕を使った蔵ならではのフードが楽しめます。

開放感ある芝生スペースや2階席では、春には桜並木の絶景も満喫。

家族や友人と、ここだけの特別な時間を過ごしてみてはいかがでしょうか？

雄町推し ―Our Passion for Omachi―

長龍酒造の集大成 ―The Culmination of Choryo Brewery―

長龍ブリューパーク ―Enjoy all of Choryo Sake Brewery―

※掲載画像は長龍酒造HPより引用。
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