
目次

P1～2　12月16日開店！当社グループ新業態 酒と食のセレクトショップ「おきなや本店」
P3～4　12月30日晦日早朝搾りたて無濾過生原酒！「純米生生」
P5～6　12月26日まで6本で1本サービス！「スパークリングワインプロモーション」
P7～8　11月3日解禁！日本ワインの新酒「サントリー フロムファーム2025収穫」
P9～10　ほのかな甘い陸の香りと吉野杉の香りの調和「吉野杉ハイボール」
P11～12　スコッチシングルモルト超お得キャンペーン！「ザ シングルトン ダフタウン12年・15年」
P13～14　いい茶こが飲めるお店が増えてます！「いい茶こ新規取扱いキャンペーン」
P15～16　いいちこ新規取扱いで1ケース進呈！「いいちこ新規お取扱い応援キャンペーン」
P17～18　富山のウイスキーで、北陸産の青梅を漬け込んだ「三郎丸蒸留所のウイスキー梅酒」
P19～20　飲食企業特化型 オリジナルグッズ制作「TRIPLE NAME」
P21 　桶谷日本酒チームのイチオシ！冬の日本酒「桶谷セレクション」
P22　果肉を贅沢に使用したプレミアムリキュール「よう振ってこや」がリニューアルしました！
P23～24　飲食店オーナーがお客様に推したくなる炭「ゆめのすみ」
P25～26　奈良酒蔵訪問記「河合酒造」
P27　2026年4月21・22日開催決定！「桶谷リカーアンドフードフェス2026」

12月
2 0 2 5
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いつもお世話になります！桶谷通信　第49刊が無事発行となりました！
お酒のことだけではなく、色々な情報を載せていますので
気軽にお読み頂ければうれしいです！！
さて、第49刊の表紙は…

お酒で
元気だ
日　本

ボトルワールドOKが
新たなショップをオープン！
その名も「おきなや本店」

おきなや本店  店長よりご挨拶
生鮮＆業務スーパー ボトルワールドOK、シャトレーゼ、
24時間フィットネス Life Fitなどを営業するボトルワールド
OKが、2034年の創業100周年に向けて新しいショップを
オープンします！
屋号の「おきなや本店」は1934年創業時の屋号。
時間があるとついつい行きたくなる「酒と食のセレクトショ
ップ」になります。
お酒をメインに添え、清酒発祥の地ならではの地酒の取り揃
えに、ワインルーム内でのナチュラルワイン、日本ワインの展
開、クラフトビール、ウイスキー・ジン、果実系リキュールを品
揃え。
お酒に合うおつまみ、菓子に、ナッツやドライフルーツの量
り売りに、イートインスペース店頭にはテラス席を設けてい
ます。
ご来店お待ち致しております！ゆ き えし ま だ

島田 幸咲
おきなや本店

店長











ℙℙ スパークリングワインプロモーションスパークリングワインプロモーション

カタログ価格 円

ベルトゥーレ ブリュット

白・スパークリング・辛口
ぶどう品種：ユニ・ブラン種

フレッシュでフルーティな飲み口
が魅力の本格的スパークリング
ワイン。りんごや洋ナシのような
フルーティな味わいがどんな料理
とも相性抜群。

750ml
フランス

カタログ価格 円

ヌヴィアナ カバ
<ブリュット>

白・カバ・辛口
ぶどう品種：マカベオ種、チャレロ種、

パレリャーダ種

非常にバランスがよくフレッシュ感
が心地よい辛口スパークリングワイン。
りんご、洋ナシ、レモン、トロピカル
フルーツなどのアロマ。かすかな
トーストやナッツの香り。

750ml
スペイン

カタログ価格 円

ドゥーシェ・シュバリエ
<ブリュット>

白・カバ・辛口
ぶどう品種：マカベオ種、チャレロ種、

パレリャーダ種

品種由来のりんご・柑橘類・
アーモンドの花などのアロマに、
蜂蜜やトーストの熟成香が調和。
スッキリした味わいと、きめ細やかな
泡で爽快な飲み心地です。

750ml
スペイン

カタログ価格 円

ペティアン・ド・リステル
[グレープ]

ペティアン・やや甘口・酸化防止剤無添加
ぶどう品種：アイレン種主体

フルーティーな香りと、フレッシュ
なフルーツの味わいが魅力。
天然の甘みと低アルコール、
酸化防止剤・保存料無添加が特長の
微炭酸ワインのシリーズです。

750ml
フランス

カタログ価格 円

ペティアン・ド・リステル
[青りんご]

ペティアン・やや甘口・酸化防止剤無添加
ぶどう品種：アイレン種主体

フルーティーな香りと、フレッシュ
なフルーツの味わいが魅力。
天然の甘みと低アルコール、
酸化防止剤・保存料無添加が特長の
微炭酸ワインのシリーズです。

750ml
フランス

カタログ価格 円

ペティアン・ド・リステル
[ピーチ]

ペティアン・やや甘口・酸化防止剤無添加
ぶどう品種：アイレン種主体

フルーティーな香りと、フレッシュ
なフルーツの味わいが魅力。
天然の甘みと低アルコール、
酸化防止剤・保存料無添加が特長の
微炭酸ワインのシリーズです。

750ml
フランス

カタログ価格 円

ペティアン・ド・リステル
[フランボワーズ]

ペティアン・やや甘口・酸化防止剤無添加
ぶどう品種：アイレン種主体

フルーティーな香りと、フレッシュ
なフルーツの味わいが魅力。
天然の甘みと低アルコール、
酸化防止剤・保存料無添加が特長の
微炭酸ワインのシリーズです。

750ml
フランス

カタログ価格 円

ペティアン・ド・リステル
[ﾗｲﾁ&ﾋﾟﾝｸｸﾞﾚｰﾌﾟﾌﾙｰﾂ]

ペティアン・やや甘口・酸化防止剤無添加
ぶどう品種：アイレン種主体

フルーティーな香りと、フレッシュ
なフルーツの味わいが魅力。
天然の甘みと低アルコール、
酸化防止剤・保存料無添加が特長の
微炭酸ワインのシリーズです。

750ml
フランス

カタログ価格 円

ペティアン・ド・リステル
[ﾊﾟｲﾅｯﾌﾟﾙ&ﾊﾟｯｼｮﾝﾌﾙｰﾂ]

ペティアン・やや甘口・酸化防止剤無添加
ぶどう品種：アイレン種主体

フルーティーな香りと、フレッシュ
なフルーツの味わいが魅力。
天然の甘みと低アルコール、
酸化防止剤・保存料無添加が特長の
微炭酸ワインのシリーズです。

750ml
フランス

お申込み締切日 年 月 日 金

同一商品６本ご注文につき、１本サービス！
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お申し込み先記入欄

※一部、プロモーション対象外になる飲食店様がございます。
ご不明点等ございましたら、桶谷営業担当へお問い合わせください。

貴店名

ＴＥＬ

桶谷 営業担当者名

ご住所

〒

（ ）様宛

年 月 日（ ）

お申込締切： 年 月 日（金）

お申込日

※ご注文をご希望の料飲店様は、必要事項をご記入の上、弊社担当者へお渡しください。
※ご注文をご希望の料飲店様は、必要事項をご記入の上、弊社担当者へお渡しください。

ℙℙ スパークリングワインプロモーションスパークリングワインプロモーション

① ベルトゥーレ ブリュット 【　　　　　】本

② ヌヴィアナ カバ<ブリュット> 【　　　　　】本

③ ドゥーシェ・シュバリエ<ブリュット> 【　　　　　】本

④ ペティアン・ド・リステル[グレープ] 【　　　　　】本

⑤ ペティアン・ド・リステル[青りんご] 【　　　　　】本

⑥ ペティアン・ド・リステル[ピーチ] 【　　　　　】本

⑦ ペティアン・ド・リステル[フランボワーズ] 【　　　　　】本

⑧ ペティアン・ド・リステル[ライチ&ピンクグレープフルーツ] 【　　　　　】本

⑨ ペティアン・ド・リステル[パイナップル&パッションフルーツ] 【　　　　　】本

ご注文表
※合計 本以上のご注文を

お願いいたします

同一商品６本ご注文につき、１本サービス！同一商品６本ご注文につき、１本サービス！























〒939-1308 富山県砺波市三郎丸208
TEL 0763-32-3032  FAX 0763-32-1251 若鶴酒造株式会社

▲ 三郎丸蒸留所HPはこちら

三郎丸蒸留所の
ウイスキー梅酒

三郎丸蒸留所のウイスキーで、北陸産の青梅を約 年
じっくり漬け込みました。樽熟成した梅酒をブレンドす
ることで、香り高く奥行きのある味わいに。
蒸留所の個性が生きる、飲食店限定の特別な梅酒です。

三郎丸蒸留所がつくる梅酒を、是非飲食店にてお楽しみ
ください。

＊アルコール分 １９％ 北陸産の青梅を使用

おすすめの飲み方
・オンザロック

梅本来のフレッシュさと樽熟成
由来の深みある味わいをゆった
りとたのしめる

・ソーダ割
（梅酒：ソーダ）がお食事と併せつつ豊か

な味わいとやさしい甘みをたのしめる比率

樽熟成原酒が入ることで冷やした際
にも残る味わいが多く、より複雑な
味わいをたのしめます。

1800ｍｌ OPEN 参考小売3,800円（税抜）

（税込 4,180円）

※限定流通商品 ※店頭での販売はご遠慮下さい。
※飲食店専用の商品です。



三郎丸蒸留所のウイスキー梅酒
おすすめの飲み方

・オンザロック
梅本来のフレッシュさと樽熟成
由来の深みある味わいをゆった
りとたのしめる

・ソーダ割
（梅酒：ソーダ）がお食事

と併せつつ豊かな味わいとやさ
しい甘みをたのしめる比率

樽熟成原酒が入ることで冷やした際
にも残る味わいが多く、より複雑な
味わいをたのしめます。

〒939-1308 富山県砺波市三郎丸208
TEL 0763-32-3032  FAX 0763-32-1251 若鶴酒造株式会社

▲ 三郎丸蒸留所HPはこちら

※ラベルデザインは若干の変更の可能性があります。











株式会社桶谷

■奈良営業本部 奈良県奈良市東九条町 418-1　TEL.0742-50-3939/FAX.0742-50-3377

■大阪営業本部 奈良県奈良市東九条町 418-1　TEL.0742-50-3939/FAX.0742-50-3377

■ 京 都 支 店 京都府京都市南区東九条中御霊町53-4 ジョンソンビル6F　TEL.075-693-8150/FAX.0742-50-3377
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炭炭

ゆめのすみ①

丸七輪に炭を敷き詰めやすくする為に
様々なサイズにカットしたおが炭が
入っています。

ゆめのすみ②

均一サイズにカットしたおが炭。
１日あたりの売上が安定して高い、
曜日の売上格差がない店舗やお客様の
滞在時間が長いお店に最適です。

用途に合せて２タイプ
ご用意いたしました！

1,650円/ケース

1,850円/ケース

炭炭

309268商品CD

309269商品CD



私たちがオススメします!!
We recommend it!!

ゆめのすみ①

丸七輪に炭を敷き詰めやすくする為に
様々なサイズにカットしたおが炭が
入っています。

1,650円/ケース309268商品CD

ゆめのすみ②

均一サイズにカットしたおが炭。
１日あたりの売上が安定して高い、
曜日の売上格差がない店舗やお客様の
滞在時間が長いお店に最適です。

1,850円/ケース309269商品CD個 個

【ゆめのすみ】は、火力が強く、燃焼時間が長いので火持ちがよく、
素材そのものの風味を生かすとてもパフォーマンスに優れた炭です！

飲食店オーナーK様

前
名
お

項
事
記
特

ふりがな

〒

前
名
お

先
意
得

Ｌ
Ｅ
Ｔ

所
住
ご

法
方
払
支

（　　　） ‐

現金 ・ 掛売

受付日 担当者

こだわりの品質を現地で確認してきました！
インドネシア日本 日本から5600 ㎞離れた、世界のなかでもおが炭の品質

が高いとされる【インドネシア•スラバヤ】で最大の炭工場。

約1,000の炭窯がある広大な敷地のなかでほとんどが手

作業でつくられています！パワフル営

業マン石橋が、おが炭になる前の

チップの状態から焼き上げた炭を取

り出し梱包、大きなトラックに積み

込み日本に出発するところまでを見

届けてきました！

現地スラバヤのスタッフの皆さんが1つ1つ心を込めて丁寧に
作られた炭です。大切に販売したいと思います！

販売リーダー担当 I

いつものお酒と一緒に1個からご注文可能！
1個から届くので置き場所にも困りません！

ご注文書

※場合によってはお取引できない場合がございますのその際はご了承ください。詳しくは担当営業までお尋ねください。 
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創業300年以上、「順明寺」の移転

と共に現在の場所に移ってきた河合

酒造様。屋号を上品寺屋といい、歴

史的な景観の中で唯一、現在も酒を

醸している酒蔵だ。

昔からのお客様には上品寺屋喜右

衛門のお酒ということで【上喜のお酒】などと呼ばれているとか。母屋が

国の重要文化財に指定されており、敷地内にはかつて酒造りに使用して

いた道具が保存され、往時の様子がうかがえる。

河合酒造 ―Kawa i  S a k e  B r ewe r y―

河合酒造株式会社

じゅんみょうじ

じょうぼんじ

じょうぼんじや

き え

も ん じ ょ う き

●16代当主 西川暁子氏



現在の社長は当主として蔵の責任を

担った時には造りのことは全くわから

なかった所からのスタート。

東京都の酒類総合研究所にて醸造を

学び、現在に至る。

ヤヱガキ式という上槽方法を用い、

ゆっくりと時間をかけて搾り、空気に

触れている時間も長い為、ガス感は無くまろやかな味わいになる。流行り

のガス感のあるフレッシュな酒質の酒は出来ないが、伝統的で丁寧な酒

造りを心掛け、旨い酒を醸すこと。これが河合酒造の酒造りのこだわりと

言えるだろう。

酒造りについて ―Abou t  S a k e  B r ew i n g―

縁起のよいネーミングもあり、贈答品としても

人気があるという。2024年に品種登録され

た奈良県オリジナル酒造好適米【奈々露】で

醸したお酒も好評。

代表銘柄「出世男」 ―SYUSSEOTOKO―




