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お酒で
元気だ
日　本 桶谷通信

OKETANI Communication
いつもお世話になります！桶谷通信　第30刊が無事発行となりました！
お酒のことだけではなく、色々な情報を載せていますので
気軽にお読み頂ければうれしいです！！
さて、第30刊の表紙は…
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2022年11月7日（月）、8日（火）
桶谷酒類総合展示会開催決定！
桶谷酒類総合展示会 総責任者よりご挨拶

いつもありがとうございます。

㈱桶谷の三﨑でございます。

久しぶりの総合展示会を開催させていただく運びとなり

ました。コロナ禍から2年以上が経ち、ようやく普通にお

客様を迎えることができるようになり、そんな中でも挑

戦し続けたいとの思いから、今回初めての場所で、かつ

最大規模で出展パートナーも増加、あと目玉として、冷

凍食材の取扱いを本格的にスタートし、そのお披露目の

場として活用したいと思ってます。あらゆるものが高い

方に価格改定がされていく中で、飲食店の皆様に、より

よい価値・メニュー提案などを提供するべく、更なる努力

を続けて参ります。

皆様のご来場を心よりお待ち申し上げております！

P1　11月7・8日 桶谷酒類総合展示会開催決定！
P2　OKETANIシロップ第8弾！「OKETANI めちゃスッパレモン」
P3～4　夏のおすすめワイン
P5～6　新感覚レモンサワー 乗り切れ 夏！「バブリー レモンサワー」
P7～8　ゴードン ロンドンドライジン キャンペーン
P9～10　 海外プレミアムビールブランド導入でお客様の満足度、売上UP!!
P11～12　油代が高騰している今！油の使用量を設備を導入しませんか？
P13～14　キャッシュレス決済の導入は安全・安心のJMSで！
P15～16　包装資材・消耗品のワンストップショップ「パックマーケット」
P17～18　うまい！お米取り扱っています！
P19　飲食店様の備品はこの1冊で完結！PROTOOLS

▲株式会社 桶谷専務取締役 三﨑　慎
み さ き 　 し ん



当日は酒類の試飲がございます。公共交通機関のご利用をお願いいたします。
お車でお越しの場合は、必ずお申し出ください。未成年者禁酒法に従い、20 歳未満の
方にはアルコール類のご提供はしておりません。

お願い

価値共創
～未来へつなげよう！外食の魅力！～

2022年11月8日
火 10:00～17:00

2022年11月7日
月 10:00～18:00

飲食店関係様 無料ご招待入場料
※一般の方はご入場をお断りしております。

大阪マーチャンダイズ･マート
（天満橋OMMビル）2階展示ホール会  場

日　時

OKETANI presents

桶谷業務用酒類
総合展示会

桶谷業務用酒類総合展示会のお申し込み方法
2022年9月位にご案内状が完成しますので、ご案内希望の方は下記へ
ご連絡いただくか当社 Facebook、ホームページをご確認下さい。

桶谷業務用酒類総合展示会の特徴
① 提案型関西業務用酒販店「株式会社 桶谷」主催の飲食店向け展示会。
② 前回の展示会来場者様満足度95.03％！
③ 今回の出展企業数は約130社！きっと、見つかる！貴店様へのご提案！
④ お酒だけじゃなくて、食品も！今回は食品関係も多数の出展予定。
⑤ 毎回大好評のスペシャルセミナーも、もちろん開催！

フェイスブック

facebook

ホームページ

HOME PAGE

https://sake-oketani.com/ https://www.facebook.com/sakeoketani/

主催・お問合せ先
株式会社桶谷

■奈良営業本部 奈良県奈良市東九条町 418-1
TEL.0742-50-3939/FAX.0742-50-3377

■大阪営業本部 大阪府大阪市西区西本町1-12-6 Office hirajyu 西本町7階
TEL.06-6541-2365/FAX.06-6541-2366
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このレモン…とにかく…

～衝撃の酸っぱさをぜひご堪能ください～商品名：
規格：
JAN：
賞味期限：
発売月：

OKETANI めちゃスッパレモン
1000ml

4901741068556
12ヶ月

2022年5月

めちゃスッパ
レモンサワー

＼刺激マンマン／

スッパマンハイボール
＼酸っぱくて甘い？！／

めちゃスッパレモネード

1000ｍｌ 紙パック
1本 500円(税抜)



OKCD 188480 OKCD 186044

OKCD 225148 OKCD 205725 
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写真・イラストはイメージです。

原産国

料飲店様専用
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Bubbly Lemon SUMMER

マカベオ、アイレン



Angeai le Ice
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AB InBevによって特別に開発された
超鮮度維持のプラスチックビール樽

COVIDの影響が長引くなか、ワンランク上のご提案

海外プレミアムビールブランド導入でお客様の満足度、売上UP!

ピュアドラフト樽導入の理由その①

定番国産ビールと併用・切り替えでお客様の選択肢が増え、満足度も上昇

海外プレミアムビールの導入で客単価・売り上げ向上を実現！

COVID-19の影響で酒類提供の自粛要請や
時短営業、消費者の生活様式の変化による、
客足の低下の影響もある中、国産ビールより
利益率の高いプレミアムビールを併用・切り
替えることでより多くの客単価・売上の向上
が期待できます。

プレミアムビール併用と定番国産ビールのみ
を比較して同じ杯数が飲まれた場合、プレミ
アムビールの分、客単価・売上が上昇します。

定番国産ビールのみ プレミアムビール併用

同杯数
の場合 売上⤴

利益⤴

定番国産
ビールのみ

プレミアム
ビール併用

プレミアムビール国産ビール

取り扱いブランド

弊社 担当営業まで
お問合せください。

詳しくは
Pure Draught
WebサイトをCHECK!!

商品コード

xxxxxxx

xxxxxxx

商品名

ヒューガルデン ホワイト ペット 12L 樽

バドワイザー 18L ピュアドラフト ペット樽

規　格

12L

18L

価格（税別）

xx,xxx円

xx,xxx円

バドワイザーヒューガルデンホワイト



Pure Draught™は、通常のスチール樽がガス（CO2）がビ
ールを押し出す構造になっているのに対して、このPure 
Draught™は空気圧によってビールを絞り出す二重構造に
より、空気やガスがビールに触れるのを防ぎ、これまで約1
週間程だったビールの鮮度を約4週間、新鮮な状態を保つ
ことが可能になりました。ガスを注入しないため、ビール本
体のナチュラルな炭酸感、よりフレッシュな味わいをお楽し
みいただけます。

PureDraught™は、従来のスチール樽に比べ、ビールの鮮度を最大4倍長く保つことができ、ビールの輸送にかかる二酸化炭
素排出量を削減するとともに、軽量かつPET／プラとしてリサイクルが可能となり、料飲店様に汎用性と多様性を提供します。

ピュアドラフト樽導入の理由その②

COVIDの危機的状況を救う超鮮度維持のビール樽

従来の樽に比べて、約４倍の鮮度維持

ピュアドラフト樽
5つのポイント

従来のスチール樽と
何が違う？

お客様のお声

谷町バル Regale 様
業態／席数
イタリアン 32席
価格帯
3,000～3,999円
お取り扱い
ヒューガルデンホワイト

お酒は20歳になってから。お酒は楽しくほどほどに。飲酒運転は、法律で禁止されています。妊娠中や授乳期の飲酒は、胎児・乳児の発育に悪影響を与えるおそれがあります。

REVIEW
採用ブランド
ヒューガルデン ホワイト 12L
採用の理由
品質維持（約4週間の鮮度維持）

30日間の品質維持が採用理由。
飲みやすく、美味しく、フードペアリングの相性も
抜群で双方が引き立つビールとして、好評いただ
いております。また、本当に鮮度維持が出来てい
るのが感動的です。

夜を灯して 様
業態／席数
CafeBar 20席
価格帯
3,000～3,999円
お取り扱い
バドワイザー

REVIEW
採用ブランド
バドワイザー 18L
採用の理由
プレミアムビールの導入で他店舗との差別化
品質維持（約4週間の鮮度維持）
採用理由は、３０日間鮮度維持＋バドワイザー生が
きっかけでした。バドワイザー生が飲める店は少
ないのと、来ていただいているお客様も初めて飲
む方が多く飲みやすいし、美味しいと大好評で、
今ではバドワイザーファンが増えていっておりま
す。鮮度維持の方も最初は半信半疑でしたが、見
事なまでの鮮度維持でした！！

開栓後最大約4週間の鮮度維持1
従来のドラフトサーバーに専用ディスペンスヘッドのみで簡単に使用開始2
スチール樽(20ℓor30ℓ)からの少量化により取り扱いやすさ
(ロス削減、スペース効率、 軽量化)向上を実現3
容器の保証金、 空樽の保管などが不要4
海外プレミアムビールブランドの導入が簡易に5







クレジット 電子マネー コード決済 タッチ決済

フルカラー液晶 タッチパネル プリンター内蔵

審査完了後、キャッシュレス決済端末をお送りします。
医院様にて各種設定完了後すぐに利用できます。

※画像はWi-Fi・LTE対応端末のイメージです。
LAN対応端末は、仕様が異なります。
※表示されるボタン及び表示順はご契約
によって異なります。
※有線LAN接続回線をご契約の場合、
バーコードスキャナは外付けとなります。

持ち運び 据え置き

プリンターとバーコードスキャナを内蔵しているため、
本体だけで決済から売上票印字まで行えます。
※有線LAN接続回線をご契約の場合、バーコードスキャナは外付けとなります。

3.5インチバックライト搭載/カラーTFTタッチ液晶。
使い勝手がよく、操作性バツグン︕

クレジットカードをはじめ、銀聯カード、J-Debit、
電子マネー、コード決済、タッチ決済にも対応。



加盟店
手数料率

3.24%

加盟店
手数料率

3.74%

様々なお客様のニーズに対応
幅広くご利用いただける
豊富な決済サービス

※Apple Pay,Google Payは対応する電子マネーにより加盟店手数料率が2.94%となる場合があります。

※UCカードブランドは2.34%となります。

※Apple Pay,Google Payは対応する電子マネーにより加盟店手数料率が3.24%となる場合があります。

※2回払い・ボーナス一括払いについては「JMSおまかせサービス早期（月6回）払いの対象とはなりません。※「JMSおまかせサービス早期（月6回）払い」の振込日は5日、10日、15日、20日、25日が
金融機関休業日の場合は翌営業日、末日が金融機関休業日の場合は前営業日となります。

※「JMSおまかせサービス（月2回払い）」の振込日は15日が金融機関休業日の場合は翌営業日、末日が金融機関休業日の場合は前営業日となります。（年末年始等は異なる場合があります。）

キャッシュレス
決済端末
導入費用 0円

加盟店
手数料率

3.24%

お問合せ先
株式会社ジェイエムエス 大阪支店
〒540-0031
大阪市中央区北浜東4-33 北浜NEXU BUILD

法人営業チーム 午居 貴久（ごい たかひさ）
（携帯）080-4075-6546
（E-mail）takahisa.goi@jcb.co.jp
（営業時間）10:00～18:00（土日祝休）

法人営業チーム 髙見 裕資（たかみ ひろし）
（携帯）070-1009-6870
（E-mail）hiroshi.takami@jcb.co.jp
（営業時間）10:00～18:00（土日祝休）

※お電話の際は必ず桶谷通信を見たとお伝えください。
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● お試しでサンプルもお渡しできます。　● ご用命・価格等の詳細は担当営業までお尋ねください。
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トーベイ
銀米 国内産 10kg
商品コード：148158

「お米マイスター」が
選び抜いたお米をブレンド。

レストランや食堂で使用されています。

参考価格 2,800円（税抜）

オススメオススメ

トーベイ
伊賀米 こしひかり 5kg
商品コード：165195

全国食味官能試験で
特Aを何度も獲得したお米です。

参考価格 1,780円（税抜）

トーベイ 無洗米
ブレンド国内産 5kg
商品コード：167614

主に伊賀、香川米をブレンドした
美味しいお米。

参考価格 1,600円（税抜）

洗わず
使える
洗わず
使える

トーベイ くぼた農場
新潟県産つきあかり5㎏
商品コード：213479

弾力のある大粒、あっさりと程々の
粘りを楽しめる新品種です。

参考価格 1,650円（税抜）



ご採用頂いている飲食店様のお声

以前は富山県産こしひかりを使用していましたが、関西近隣のお米を探していました。
三重県伊賀産のこしひかりが食味ランキングで特Aと聞き、トーベイさんにサンプルを頂き採用
しました。お客様から「ご飯が美味しい」と言って頂いております。

【イザカヤ本町八番出口様】

伊賀米コシヒカリ5kg袋を使用。お弁当、キンパ、ビビンパ、キムチチャーハン等に使用していま
す。以前、他社で購入していたお米よりも良く食べていただいたお客様から美味しいというお声を
いただいております。

【デチョルはぺゴパ様】



ご発注の際は担当営業までご連絡ください。
プロツール121号デジタルカタログはこちらから アタリ

飲食店様の備品はこ
の1冊で完結！！

グラス類

便利商品
など

食器類

他店との差別化に！
名入れ用品も作成いたします！


